
 

 

 

 

PALMITOS Y GAMBAS 
 

 

 

 

 

INGREDIENTES: 

 

 1 bote de palmitos 

 300 g. de gambas 

 100 g. de tomates cherry 

 2 cucharadas de zumo de limón 

 1 chalota 

 4 cucharadas de aceite 

 Sal (al gusto) 

 

 

 

 

PREPARACIÓN: 
 

Mezclar las gambas cocidas con los tomates partidos por la mitad (se reservan 3) y un 

bote de palmitos en conserva escurridos y cortados en aros. Mezclar 2 cucharadas de 

zumo de limón, 4 cucharadas de aceite y sal, se bate todo. Pelar y picar los tomatitos 

reservados y una chalota; añadir al aliño; mezclar  y verter sobre los ingredientes. 

 

 

 

El auténtico y 100% natural  
Palmito de Brasil 

 


