
 

 

 

 

 

 

 

     INGREDIENTES: 

 

 12 tortillas de maíz  

 500 g de pechuga de pollo 

cocida y desmigada 

 ½ cebolla en rodajas 

 150 g de crema agria 

 200 g de queso rallado 

 Perejil 

 Salsa Verde SAN MARCOS al 

gusto  

 

 

PREPARACIÓN: 

 

Mezclar con la batidora la Salsa Verde de SAN MARCOS y la crema agria. Mojar las 

tortillas en la salsa y a continuación rellenarlas con el pollo. 

Enrollar las tortillas y decorar con la cebolla, el queso y la crema al gusto 

 

 

DISFRUTA DE LA AUTENTICA COCINA MEXICANA 

AL MAS PURO ESTILO “MEX-MEX” 


